Grillkarte:

Vorspeisen:

Knoblauch Baguette mit frischen Krdutern,

fir euch frisch aufgebacken
4,90

Vorspeisesalat
4,90

Kleine Gerichte:

"Grillfleisch" vom Schweinerticken - 200 g -
BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter.
Beilage nach Wahl 13,90

Kleines Hahnchenbrustfilet -160 g -
BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter.
Beilage nach Wahl 14,90

Vegetarisch: Vegan:
Kartoffelrosti mit Tomaten, Kartoffeln vom Grill
Uberbacken mit Kase mit Brokkoli,
und grofSer Salatgarnitur Rote Linsen-Curry
15,90 mit Kokosmilch, Karotten
und Erbsen
Pfannengemiise 15,90

Champignons, Zucchini, Paprika
und Maiskolben
mit Grillkartoffeln und
Krauterquark 15,90

Drei Kartoffeltaschen mit Frischkaseftillung,
dazu eine bunte Salatbeilage 16,90



Unsere
Erlebnisplatten.:

Grillplatte "Mixed Grill American"

Gemischte Platte mit Rinder- und
Schweinelendchen, Hahnchenbrustfilet, Spare Ribs
und Maiskolben
auf Pommes Frites und Kartoffelwedges.

BBQ Sauce und Knoblauch - Krauterbutter

ab 2 bis 4 Personen / pro Person 2490

"Vulkan - Spief8" (fiir 2 Personen)

Gemischter Fleischspiefs (Rind, Schwein & Pute),
mit gegrillter Paprika, Zwiebeln und Grillwtirstchen
mit Pommes Frites und Kartoffelwedges.
Ajvar Sauce 46,

unser "Grillpfanderl" (fur 2 Personen)

Gemischte Lendchen vom Rind, Schwein
und Hahnchen auf Champignons in Rahm
mit Pommes Frites und Kartoffelwedges.
Rostzwiebeln 46.-

alle Preise in € inkl. 7 % MwSt.



Unsere gegrillten Rindersteaks:

Alle aus dem Ribeye Stuick geschnitten,
alle mindestens 300 g schwer.

Unsere Lieblingsmarke: Santa Giulia!
Es handelt sich um eine bekannte Premium-Marke fir argentinisches
Rindfleisch, insbesondere fir Angus- und Herefordrinder.

"Entrecote"
serviert mit BBQ-Sauce, hausgemachter Knoblauch-Krauterbutter

und einer Beilage nach deiner Wahl. 36,90

"Blackened“, das Mafia Steak

mit buntem Pfeffer, gemahlenem Kaffee, Paprika, Thymian

und Kreuzktiimmel als Rub (Gewlrzmischung).

Durch den Rub wird das Steak tiefschwarz beim Grillen. Mit BBQ-
Sauce, hausgemachte Knoblauch-Krduterbutter und einer Beilage
deiner Wahl. 37,90

"Pfeffer Steak"

mit leicht scharfer, herzhafter griner Pfeffersauce
und einer Beilage deiner Wahl. 39,90

"Tulsa King" Sylvester Stallone Lieblingssteak*
mit Parmesan — Mozzarella — Basilikumbutter, gegrillten Tomaten
und einer Beilage deiner Wahl. 39,90

sZwiebelrostbraten
bedeckt mit einem Berg knuspriger Réstzwiebeln,
einer kraftigen Bratensauce und einer Beilage deiner Wahl. 39,90

sBourbon BBQ glasierte Ribeye Spiefie“
dicke Ribeye Wiirfel am Spiefs gegrillt, anschliefdend glasiert mit
klebrig-stifier Bourbon BBQ Sauce und einer Beilage deiner Wahl.

39,90



»Hollenfeuer — Steak* Scharf! Scharf! Scharf!

mit scharfer Sriracha Sauce und flambiert mit dunklem Rum, direkt

aus der Hoélle! Beilage nach deiner Wahl. Wir reichen Taschentticher.
39,90

Hahnchenbrust“ -300g¢g-

Zwei Hadhnchenbrustfilets, mager und butterzart.
Sanft gegrillt und dadurch saftig. BBQ Sauce und Knoblauch -

Krauterbutter. Beilage nach Wahl 19,90

"Tequila Hahnchen" -300g-
Achtung: SufS & fruchtig!
mit Orangen-Ananas-Tequila-Buttersauce.

Beilage nach Wahl 22,90

Mixed Grill "American"

Rinder- und Schweinelende, Hihnchenbrustfilet,
Spare Ribs und Maiskolben. BBQ Sauce und Knoblauch -

Krauterbutter. Beilage nach Wahl 29,90

Mixed Grill "Attila" (ohne Schwein)

Rinderlende, Lamm-Chops, Hihnchenbrustfilet
und Maiskolben. BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter.

Beilage nach Wahl 31,90

Texas Rippen - Spareribs - 400 g -
Marinierte Schéalrippchen aus dem Schweinebauch.
BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter. Beilage nach Wahl 19,90

unser "Bayrisch Steak"

Schweinertickensteaks breit und dinn geklopft, gefillt mit
original bayrischem Obazda und frischen Zwiebeln.

BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter. Beilage nach Wahl 22,90

"Rauberspief8"

Schwein am Spiefd mit Zwiebeln, Paprika und Wirstchen.
Dazu servieren wir pikante Ajvar Sauce.

Beilage nach Wahl 22,90


http://de.wikipedia.org/wiki/Sch%C3%A4lrippchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Schweinebauch

Lammkaree Chops -450g-

aus Neuseeland, im ganzen am Knochen gereift.
Die kleinen Chops werden nur kurz und scharf gegrillt.
BBQ Sauce und Knoblauch — Krauterbutter. Beilage nach Wahl 39,90

Beilagen zur Auswahl:

Kartoffel-Wedges
oder POmmes Frites

oder Kartoffelrosti
oder Grillkartoffeln

mit Krauterquark

oder

1 x grofde
Salatgarnitur !



Noch dazu extra:

—  Oben genannten Beilagen, je 4,90

—  Gegrillter Maiskolben 3,90

—  Beilagensalat 4,90

—  Knoblauch Baguette mit Krdutern 4,90

—  Ajvar- oder Pfeffersauce, Krduterquark, je 1,90

alle Preise in € inkl. 7 % MwSt.

Ein Wort in eigener Sache:

Wartezeiten: Da ich Uiberwiegend alleine grille/koche und
moglichst viel frisch zubereite, manchmal viele Gaste zur
selben Zeit aufschlagen und ich weder weifs, was die Gaste
bestellen, noch mein Angebot reduzieren will, ist bei
erhohtem Géasteaufkommen mit lAngeren Wartezeiten zu
rechnen!

Kochen ist ein Handwerk und jedes Gericht / jeder Gast
verdient seine Zeit. Daher bitte ich um Verstandnis, wenn es
mal dauert.

Vielen Dank!

Unsere Preise verstehen sich:

In Euro incl. 7 % MwSt. fur Speisen und 19 % fur Getranke,
Bedienung, Lohnsteuer, Kirchensteuer, Einkommensteuer,
Umsatzsteuer, Wein- und Schaumwein-, Bier- und
Brandweinsteuer, Gewerbesteuer, Sozial- und
Krankenkassenbeitragen, SOLI, Feuer-und
Haftpflichtversicherung, Rentenbeitragen,
Diebstahlversicherung, Brandschutz, Gebluhren far
Schankerlaubnis, Steuerberater, Berufsgenossenschalft,



Beitrage fir Hotel-und Gaststittenverband, Tilgungen &
Zinsen, Instandhaltungen am Gebaude, Renovierungen im
Gebaude, Gas- und Heizkosten, Wasser &
Abwasser/Kanalgebtihren, Strom, Mullabfuhr,
Sondermullentsorgung, Speiseresttonne, Putzmittelbedarf,
Klopapier, Handtiicher und Seife, Tischwésche,
Dekomaterial, Fuhrpark, Reinigung von Fettabscheider und
Luftungsanlagen, TUV fiir Gastank, Feuerléscher, Telefon
und W-LAN, EC- Karten Gerat, Hotelbuchungsprogramme,
Aushilfen, Blirobedarf, Kaminkehrer, GEMA, Rundfunk- und
Fernsehgebuhren, Wareneinkauf, Fahrkosten, Werbekosten,
Brennholz, Co2 Abgabe und jetzt ganz neu:

Die Zuckersteuer! usw. usw. usw. .......

Fur Ihren Besuch bedanken sich der Finanzminister,
das hiesige Finanzamt, die Gemeinde Seeshaupt und die
Wirtsleute!

Mit freundlichen Grifden,
der Wirt und Koch, der Mann am Grillfleisch

Frederik Pulwitt

Dessert:

3 Stiick hausgemachte Apfelkiicherl
mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne 7,90

Kleines gemischtes Eis (3 Kugeln) 6,00
extra Sahne 1,00



Grofier Eisbecher mit frischen Friichten und Sahne

»Baileys Becher
mit Stracciatella-, Vanille — und Schokoeis,
Baileys und Sahne 7,90

»,Batida de Coco Becher
Vanilleeis mit Batida de Coco und Sahne 5,90

Warmer Topfenstrudel 3,00

Topfenstrudel mit Vanilleeis und Sahne 6,90

alle Preise in € inkl. 7 MwSt.

7,90



	Beilagen zur Auswahl:
	Kartoffel-Wedges
	oder Pommes Frites
	oder Kartoffelrösti
	oder Grillkartoffeln mit Kräuterquark
	oder
	
	1 x große
	Salatgarnitur !

