
Landgasthof zur Quelle

Grillkarte:
Vorspeisen:

Knoblauch Baguette mit Kräutern,
für euch frisch aufgebacken

4,90

Vorspeisensalat
 4,90

Kleine Gerichte:

"Grillfleisch" vom Schweinerücken
BBQ - Sauce und Kräuterbutter 

mit Beilage nach Wahl 13,90

Kleines Hähnchenbrustfilet -130-
 BBQ - Sauce und Kräuterbutter

mit Beilage nach Wahl 14,90

Vegetarisch:
  

Kartoffelrösti mit Tomaten,
überbacken mit Käse

und großer Salatgarnitur
15,90   

   Pfannengemüse
(Champignons, Zucchini, Paprika

und Maiskolben)
mit Grillkartoffeln und

Kräuterquark 15 ,90

Vegan:

Kartoffeln vom Grill
mit Brokkoli,

Rote Linsen-Curry
mit Kokosmilch, Karotten

und Erbsen
15,90

      

 Drei Kartoffeltaschen mit Frischkäsefüllung, 
                 dazu eine bunte Salatbeilage 16,90

alle Preise in € inkl. 19 % MwSt.



Unsere

Erlebnisplatten:

Grillplatte "Mixed Grill American"
Gemischte Platte mit Rinder- und

Schweinelendchen, Hähnchenbrustfilet, Spare Ribs
und Maiskolben

auf Pommes Frites und Kartoffelwedges
ab 2 bis 4 Personen   /   pro Person 22,90

"Vulkan - Spieß"  (für 2 Personen)
Gemischter Fleischspieß (Rind, Schwein & Pute), mit

gegrillter Paprika, Zwiebeln und Grillwürstchen
mit Pommes Frites und Kartoffelwedges,

Ajvar Sauce 46,-

unser "Grillpfanderl"  (für 2 Personen)
Gemischte Lendchen vom Rind, Schwein und

Hähnchen auf Champignons in Rahm
mit Pommes Frites und Kartoffelwedges, Röstzwiebeln

46,-

alle Preise in € inkl. 19 % MwSt.



Unsere Rindersteaks:

"Entrecôte" (Rib Eye) Steak  - 300 g -                                      
BBQ - Sauce und Kräuterbutter                                                          

mit Beilage nach Wahl  35,90    

                                                                                  
"Pfeffer Steak"   – 300 g -                                                  
mit leicht scharfer, herzhafter grüner Pfeffersauce                               

mit Beilage nach Wahl  36,90

"Blackened Steak"  - 300 g -                                             
mit buntem Pfeffer, gemahlenem Kaffee, Paprika, Thymian             
und Kreuzkümmel als Rub (Gewürzmischung). Durch den Rub wird 
das Steak tiefschwarz beim Grillen.                                                     

BBQ - Sauce und Kräuterbutter mit Beilage nach Wahl  35,90  

„Zwiebelrostbraten“  - 300 g -                                          
mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln                                                            

mit Beilage nach Wahl  36,90

Fünf Fragen an das Steak auf deinen Teller:

1.: „Was bist du?“:                                      Ein Angus Jungbulle

2.: „Wie alt bist du?“                                   Um die 18-20 Monate

3.: „Woher kommst du eigentlich?“             Argentinien, ich durfte mein ganzes Leben auf              
den Pampa Weiden in natürlicher Umgebung grasen.

4.: „Wie wirst du zu einem super Steak?“    Ich wurde min. 21 Tage gereift bevor ich, nur gewürzt 
mit Salz und schwarzem Pfeffer, vor dir auf Holzfeuer gegrillt wurde. 

5.: „Warum Steaks aus Argentinien?“          Gleichbleibende hohe Premium Qualität            in 
Bezug auf Aufzucht, Fütterung und Schlachtung, für Zartheit und absoluten Grillgenuss! 

Lammkaree Chops  - 450 g -
aus Neuseeland, im ganzen am Knochen gereift.Die kleinen Chops

werden nur kurz und scharf gegrillt.
BBQ - Sauce und Kräuterbutter, mit Beilage nach Wahl  39,90

 alle Preise in € inkl. 19 % MwSt.



"Hähnchenbrust"  - 260 g -                                                           
Zwei Hähnchenbrustfilets, mager und butterzart.                              
Sanft gegrillt und dadurch saftig. BBQ – Sauce und Kräuterbutter mit
Beilage nach Wahl  18,90  

"Tequila Hähnchen"   - 260 g -                                                      
Achtung: Süß & fruchtig!                                                                     
mit Orangen-Ananas-Tequila-Buttersauce                                           

mit Beilage nach Wahl  21,90   
                                                                                   

Mixed Grill "American"                                   
Rinder- und Schweinelende, Hähnchenbrustfilet,                                
Spare Ribs und Maiskolben. BBQ - Sauce und Kräuterbutter           
mit Beilage nach Wahl  27,90

Mixed Grill "Attila"    (ohne Schwein)                       
Rinderlende, Lamm-Chops, Hähnchenbrustfilet                                 
und Maiskolben. BBQ - Sauce und Kräuterbutter                              
mit Beilage nach Wahl  31,90   
                                                                                 

Texas Rippen - Spareribs    - 400 g -                                          
Marinierte Schälrippchen aus dem Schweinebauch.                            
BBQ - Sauce und Kräuterbutter mit Beilage nach Wahl  19,90

 

unser "Bayrisch Steak"                                   
Schweinerückensteaks breit und dünn geklopft, gefüllt mit original 
bayrischem Obazda und frischen Zwiebeln.                                         
BBQ - Sauce und Kräuterbutter mit Beilage nach Wahl  22,90

"Räuberspieß"                                             
Schwein am Spieß mit Zwiebeln, Paprika und Würstchen.                 
Dazu servieren wir pikante Ajvar Sauce                                               
und Beilage nach Wahl  22,90   

                                   
     alle Preise in € inkl. 19 % MwSt.

http://de.wikipedia.org/wiki/Sch%C3%A4lrippchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Schweinebauch


Beilagen zur Auswahl:

Kartoffel-Wedges

oder Pommes Frites

oder Kartoffelrösti

 oder Grillkartoffeln
mit Kräuterquark   

    oder   

    

 1 x große 

Salatgarnitur !

Noch dazu extra:
– oben genannten Beilagen, je 4,90

– Gegrillter Maiskolben  3,90

– Beilagensalat  4,90

– Knoblauch Baguette mit Kräutern  4,90

– Ajvar- oder Pfeffersauce, Kräuterquark, je  1,90

alle Preise in € inkl. 19 % MwSt.
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